
Jamón ibérico de bellota cortado a cuchillo, con tumaca y 
pan masa madre.............................................................................25,00
 

Patatas bravas Viena.....................................................................10,00
 

Ensalada César con palomitas de pollo crujiente...................13,00

Ensalada de brotes verdes, salmón ahumado, huevo poché  
y perlas de mozzarella..................................................................13,00
 

Parrillada de verduras con rulo de cabra..................................13,00

Ensaladilla rusa con gambas y ventresca de atún...................12,00
 

Lomos de Anchoa 0.0 con pan de masa madre tostado y 
croissant, crema de piparras, mantequilla y tumaca...............21,00

Tomate rosado aliñado con ventresca de atún y vinagreta
de piparra con aceitunas negras.................................................13,00
 

Selección de croquetas de jamón ibérico, cecina, 
txangurro y setas con trufa.........................................................11,50
 

Chistorra de Arbizu a la parrilla con patatas chips caseras...13,00

Patatas revolconas con torreznos y chistorra de Arbizu.......11,50

Lentejas caviar estofadas con pato y virutas de foie micuit.........18,00

English 
Menu



Huevos rotos con jamón ibérico de cebo............................... 14,00
 

Huevos poché con jugo trufado, cremoso de patata y 
perlas de AOVE............................................................................ 14,00
 

Huevos Benedictine con bacón o salmón, acompañados 
de patatas fritas............................................................................ 12,00
 

Tortilla Española tradicional.......................................................   9,50
 

Tortilla de patata con bacalao y puerro................................... 10,50
 

Tortilla Española al tartuffo........................................................ 10,50
 

Arroz del señoret con calamares, gambas, mejillones y 
langostinos..................................................................................... 15,00
 

Arroz negro con sepia y calamares........................................... 15,00
 

Arroz de la huerta con verduras de temporada..................... 14,00
 

Paella de mariscos con gambas, cigalas, mejillones y 
calamares....................................................................................... 16,50
 

PRECIO POR RACIÓN MÍNIMO 2 PERSONAS

ALERGENOS
TODOS LOS PLATOS



Lomo de bacalao confitado sobre cama de pisto...................16,00
 

Lomo de merluza a la parrilla con salsa bilbaína.....................18,00
 

Pata de pulpo gruesa (240 g) grillé con mousse de patata.......21,00
 

Pescado del día..............................................................................S/M
 

Chuletón de vaca vieja (1 kg) a la parrilla con patatas 
chips caseras y ensalada de brotes ......................................... 59,00
 

Solomillo de ternera a la parrilla con salsa de foie y 
parmentier de patata................................................................... 24,00
 

Carrillera glaseada con parmetier de patata trufado............ 16,50
 

Cachopo de ternera con cecina y queso ahumado, 
patatas chips caseras y piquillos asados.................................. 17,50
 

Cachopo de pollo con jamón ibérico y queso Edam, 
patatas chips caseras y piquillos asados.................................. 16,00
 

Rabo de toro al vino tinto con patatas fritas ......................... 17,50
 

Entrecotte de ternera (300 g) a la parrilla con 
patatas fritas caseras................................................................... 17,00
 



Macarrones con tomate y chorizo al graten de queso.........   8,00
 

Escalope de ternera o pollo con patatas fritas ..................... 10,00
 

Croquetas de jamón ibérico 6 uds............................................   9,50
 

Pincho de tortilla española ........................................................   7,50
 

Hamburguesa de ternera con bacón y queso........................ 10,00
 


